Roussette de Jongieux AOC Marestel : ‘

36.00€.
Saint Véran Domaine Les Préludles : 37.50€
Chignin Bergeron Les| 'Terrasse AOC Savoie : 38.00€
Chablis Les FJlerres Blanches AOC : 39.90€
LES ROSES :'
Cotes de Provence Chateau Pas du Cerf BIO AOP 75cl : 33.00€
Cotes de Provence Chateau Pas du Cerf BIO AOP 150c¢l : 52.00€
LES ROUGES (75CL) :
Mondeuse cru Saint Jean de la Porte Domaine Grisard : 29.00€
Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou Languedoc-Roussillon : 33.00€
Persan Domaine Grisard AOC Savoie : 35.00€
Hautes Cotes de Beaunes Nuiton Beaunoy : 39.00€
Cétes Du Rhone Saint Joseph Cote Diane : 41.00€
Savigny les Beaunes Domaine des Terregelesses AOP : 61.50€
Aloxe Corton AOC : 85.00€
LES BULLES:

Crémant de Savoie Domaine Grisard 75cl :
C hampagne Taittinger Brut 75cl :
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LES BOISSONS FF IHES nsalcl):' | ES APERITIFS :
, . LES SOFTS : A BASE D’ALCOOL : :
*Coca-Cola 33cl 4.90€ +Orangina 250 470€ =Pgstis ou ;}:ard dc| s

-roa-cola Zéro 33¢l: 4.90€ +Oasis tropical 25cl : 4.70 *Spritz, le verre L |
*Schweppes Tonic 20cl : 4.70 «Fanta orange 38cl : 4.70: *Whisky Glenfiddish Ecosse qans d’'age 4cl :
*Schweppes agrumes 25cl : 4.70€ -Lidton Ice Tea 25cl : 4.70€ «Whisky Domaine des Hautes Glaces, gingle Malt, 4cl :
ingle Rye, 4cl :

sLimonade Garcon 25cl : 4.70 | | *Whisky Domaine des Hautes Glaces,

& | LES JUS DE FRUITS : : ABASEDE VIN : .
*Orange pressé Pago 20¢: 460€ | | +Pamplemousse Pago 20c| : 4.60€ «Martini rouge ou blanc, 4cl : iS50 e
Abricots Boissonnerie 25cl:660€ | I-Anane?s Bmssol"nnene 25cl:660€ =Vin blanc de Savoie a la créme de fruits, le verre : | N5.00€

-Pon?me B_(Jlssopnene Z.SCI “GoEc) «Crémant de Savoie a la creme de fruits, le verre : 8.00€
*Framboises bio Boissonnerie 25cl : 6.60€ Demandias foe sovburs delerames el
+Jus d'orange ou de citron pressés frais : 6.70€
LES SIROPS : * Apéritif maison, .Ie verre 750€
Sirop & 'eau, le verre 25¢| : 3.00€ - le verre 50c| : 5.50€ Vermouth blanc, slrop/de fralse, eau gazeuse
*Dialbolo, le verre 25cl : 4.90€ - le verre 50cl : 6.60€ }
eLe Rujés, le verre : 7.80€

+Lait sirop, le verre 25cl : 4.50€
Jus de raisin, voska, sirop chataigne, picon
LES EAUX MINERALES :

*Evian 75cl : 6.20€ <Badoit 75cl : 6.60€
*Eau Bonneval pétillante 75cl : 6,80€ *Marc de Savoie 4cl : 7.50€ *Poire William 4cl : 7.50€

*Perrier 33cl : 4.20€ «Perrier sirop ou tranche 33cl : 4.60€ *Genépi 4cl : 7.50€ *Génépi blanc 4cl : 7.50€

*Génépi rose : 7.50€ *Cognac 4cl : 7.50€
LES BOISSONS CHAUDES : .
LES CAFES:: LES BOISSONS FERMENTEES :

LES DIGESTIFS :

+Café expresso : 2.50€ *Double expresso :4.30€ LES BIERES :
+Café allongé : 2.70€ +Café ristretto : 2.50€ « B.A.S (Brasserie Artisanale de Sabaudia)
*Cappuccino : 4.90€ *Machiatto : 4.90€
+Irish Coffee : 8.50€ +Café viennois : 510€ Ala pression :
TR TN I.ESTHES +Galopin (Panaché, Monaco, Tango) : 3.80€
. Demandez notre eu +Demi (Panaché, Monaco, Tango) : 4.90

ux (Panaché, Monaco, Tango) :
anaché, Monaco, Tango) :

LES LACTEES : A
*Chocolat chaud, la tasse : 4.50€ J ]
+Petit chocolat chaud la petite tasse : 3.00€ gig T}?;rr? P
*Chocolat viennois, la tasse : 6.50€ B i
*Chocolat Rhum, la tasse : 7.00€
eLe lait d’or 15cl : 7,50€
(lait chaud vegétal aux épices, gingembre, cannelle, curcuma, poivre et miel)
LES CIDRES :
_ LES AUTRES : «Cidre bio Sorre 33cl:
*Vin chaud, le verre : 5.00€ «Cidre de Savoie pommes et 10% poires 75c¢l ;
«Grog, le verre : 6.50€

Prix nets et service compris - Toutes les boissons au dessus de 18 degrés d’alcool ne pourront étre servies gque dans le cadre du repas pris sur place.



